
Ap p e t i z e r s

J u m b o  L u m p  C r a b  C a k e   13
w i t h  S e a s o n a l  Gr e e n s ,  Av o c a d o , 
C i t r u s  V i n a i g r e t t e

Tuna Tartare with Wasabi Mayonnaise  11

Camembert Cheese Be ignets with Ratatoui ll e  9

S l i d e r s   12
Th r e e  M i n i  Bu r g e r s ,  Sav o r y ,  Sw e e t 
a n d  P e pp  e r y

H o r s  d ’ o e u v r e  P l att  e r   14
w i t h  P r o s c i u t t o ,  O l i v e s ,  P e c o r i n o  Ch e e s e 
F l a n ,  A r t i c h o k e s  a n d  Ro a s t e d  P e pp  e r s

T h r e e  C h e e s e  T a s t i n g   12

So u p s

F r e n c h  O n i o n   6
w i t h  Gr u y e r e  Ch e e s e

S o u p  o f  t h e  D ay   6

Sa l a d s

C a e s a r  S a l a d   s m  8    l g  12
He a r t s  o f  Ro m a i n e .  Ro a s t e d  R e d  P e pp  e r  A i o l i ,
P a r m e s a n  a n d  Ga r l i c  Sh r i mp

W a r m  G o at  C h e e s e  P r o v e n c a l   9
w i t h  S e a s o n a l  Gr e e n s ,  Ca r a m e l i z e d  On i o n s , 
Ro a s t e d  P e pp  e r s  a n d  O l i v e  T a p e n a d e

L y o n n a i s e  B a b y  S p i n a c h  S a l a d   9
w i t h  F r e s h  F a r m  Eggs   ,  Ba c o n a n d  Cr o u t o n s

R o a s t e d  B e e t  S a l a d   10
w i t h  A r u g u l a ,  To a s t e d  Wa l n u t s ,  B l u e  Ch e e s e

( Fo r m e  d ’ a mb  e r t ) ,  Sh e r r y  V i n a i g r e t t e

De s s e r t s   7

H o t  D a r k  C h o c o l at e  F o n d a n t  C a k e
w i t h  B e r r i e s  a n d  Va n i l l a  I c e  Cr e a m

B r e a d  P u d d i n g  o f  t h e  D ay

C r Ém e  B r u l Ée

T r i o  o f  S o r b e t s  o r  I c e  C r e a m s

K e y  L i m e  P i e 
w i t h  Ma c a d a m i a  Nu t  Cr u s t  a n d

Du l c e  d e  L e c h e  F r e s h  Wh i pp  e d  Cr e a m

En t r Ée s

A l a s k a n  K i n g  S a l m o n   20
Asp a r a g u s ,  Ca u l i f l o w e r  R i s o t t o

C r i s p y  A h i  T u n a   23
w i t h  En g l i s h  P e a  a n d  Wa s a b i  P u r e e  a n d

Or z o  P i l a f

P a n  S e a r e d  G r o u p e r   22
w i t h  Cr i sp  y  Po tat o e s ,  Ed a m a m e ,  Ha r i c o t s 
V e r t s ,  O l i v e s ,  Ca p e r s ,  L e m o n Ol i v e  O i l

Fresh Catch of the Day   Market  Pr ice

C r i s p y  L e m o n  C h i c k e n  P a i ll  a r d   18
w i t h  P e t i t e  Sa l a d  Pa r m e s a n

D u c k  B r e a s t    22
w i t h  Po tat o  Ca k e s ,  Ha r i c o t s  V e r t s  a n d 
Ch e r r y  Sa u c e

P o r k  T e n d e r l o i n   23
w i t h  Mu s ta r d  a n d  He r bs  ,  Cr i sp  y  Po l e n ta 
Ca k e ,  Mu s h r o o ms   a n d  Po r t  R e d u c t i o n

S t e a k  F r i t e s   22
Ne w Yo r k  S t r i p  w i t h  He r b  Bu t t e r ,  Po mm  e 
F r i t e s

R i b e y e  S t e a k   26
with Pomme Grat in, Broccol i  and Truff l e  Sauce

F i l e t  M i g n o n   24
w i t h  Po mm  e  Gr at i n ,  Asp a r a g u s  a n d  Bo r d e l a i s e

V e a l  C h o p   28
w i t h  Ro a s t e d  Po tat o e s ,  Mu s h r o o ms  ,  S p i n a c h

a n d  Po r t  R e d u c t i o n

C h e f  J o s e ’ s  G r o u n d  t o  O r d e r 
S i r l o i n  B u r g e r   12
w i t h  Ba c o n B i t s  o n  Cr u s t y  Ro l l  w i t h  Po mm  e

F r i t e s ,  Ch o i c e  o f  Ch e e s e  -  Gr u y e r e ,  B l u e  o r

Ag e d  Ch e d d a r 
Add Caramelized Onions $2 or Bacon $2 or Both

B a k e d  T h r e e  C h e e s e  O r e cc  h i e tt  e 
M a c a r o n i  a n d  C h e e s e  G r at i n  12

S i d e s  4
P o m m e  F r i t e s
H a r i c o t s  V e r t s
C a u l i fl  o w e r  R i s o tt  o
A s pa r a g u s
M a c a r o n i  G r at i n


